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RECETTE DE LA PATE A GAUFRES

Recette de la pate a gaufres pour le Carnaval ou la
Chandeleur. Méme les petits cuisiniers seront capables
de faire des gaufres puisque cette recette est
entierement illustrée de visuels a suivre.

LES INGREDIENTS POUR DES GAUFRES :

300 g de farine 20 cl de lait 2 oeufs 30 g de sucre 100 g de beurre 1 pincée de sel 1/2 sachet
de levure 1 saladier 1 fouet 1 gaufrier

LES ETAPES DE PREPARATION POUR DES GAUFRES :

Dans un saladier, mélangez la farine, le sucre, le sel et |la levure. Ajoutez le lait et le beurre
prealablement foudu Ajoutez les oeufs un par un en mélangeant bien entre chaque ajout. Il ne
vous reste plus qu'a huiler votre gaufrier afin de cuire vos gaufres.

LES GAUFRES : LA RECETTE ILLUSTREE A IMPRIMER

https://teteamodeler.ouest-france.fr/vip2/nouveaux/expression/fiche71.asp
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Il te faut :
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300 g 20« 2 0g 100g 1 pincée 1/2 sachet 1 saladier
de farine  delait oeufs desucre debeurre desel delewure 1 fouet
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Commence par mettre la farine,
le sucre, le sel et la levure dans le
saladier et mélange.
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Ajoute les oeufs un par un en Huile un peu ton gaufrier et
mélangeant bien. fais cuire tes gaufres,

Ajoute le lait et le beurre fondu
petit & petit en mélangeant

Cliquez pour voir et imprimer
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